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Resumo: este artigo é resultado de um trabalho etnografico realizado em fazen-
das produtoras de queijos artesanais, no sudoeste de Minas Gerais, Brasil. O
objetivo é discutir a complexidade da atividade e a presenca contemporanea
dos camponeses na fabricagdo, os quais sao analisados como sujeitos histo-
ricos, com diversidade de formas de ser e viver, e caracteristicas particulares
em relagdo ao conceito classico de camponés, resultantes de situagdes proprias
nacionais e regionais. Escapando da ilusdo da circunscri¢do da sociedade
tradicional, como um isolado social e cultural bem-definido, a categoria
“camponés’, nos ambitos locais, emergiu como um problema epistemoldgico
a ser enfrentado. Em um contexto contemporaneo, marcado pelo acelerado
fluxo de pessoas e coisas, no qual fronteiras se mostram cada vez mais dilui-
das, tal categoria nao foi entendida e utilizada como nogao de sociedade, mas
enquanto atores que se associam em redes diversas e que tém a familia, a terra
e o trabalho como elementos morais a partir dos quais estabelecem relagoes
especificas com os territérios ocupados. E uma parte dessa complexidade de
relagdes que trago aqui. Ao me aproximar das experiéncias e praticas desen-
volvidas pelos sujeitos sociais, por meio do trabalho de campo, a pesquisa me
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conduziu ao desafio de uma etnografia com multiplos atores, varios “chdos”
etnograficos e com questdes de ordem empirica a serem enfrentadas. Diante
de tal situagdo, optei por assumir a ideia de uma “campesinidade”, entendida
como uma subjetividade presente em maior ou menor medida em diferentes
grupos especificos que se articulam em graus distintos e de forma ambigua com
a modernidade. Por fim, trago exemplos de como a trajetdria desses atores ndo
¢ linear, na qual um movimento que se dirige a uma dimensao da modernidade
pode abrir variantes que reconstituam a tradigdo. Ante a chegada de normas
sanitarias, que reforcam processos de “modernizac¢do’, e atividades fiscalizato-
rias, que colocam os produtores da Canastra na ilegalidade, analiso como estes
constroem estratégias locais a partir de seus modos de campesinidade.

Palavras-chave: agricultura, camponés, ilegalidade, modernizagdo, queijos
artesanais, trajetdrias camponesas.

“Formo parte de una clase de productores que perdio la sabiduria del pasado
y empez0 a pisar dentro de las tecnologias™: trayectorias campesinas en la
fabricacion de quesos artesanales en Minas Gerais

Resumen: el articulo es resultado de un trabajo etnografico llevado a cabo en
fincas productoras de quesos artesanales, en el suroccidente de Minas Gerais,
Brasil. Tiene el propésito de discutir la complejidad de la actividad y la presen-
cia contemporanea de los campesinos en la fabricacion de este producto. Se
analizan los campesinos como sujetos historicos, con diversidad de formas
de ser y vivir, y caracteristicas distintivas en relacién con el concepto clasico
de campesino, resultantes de las situaciones nacionales y regionales propias.
La categoria “campesino’, en el ambito local, ha emergido como un problema
epistemoldgico a confrontar, pues escapa a la ilusion de la circunscripcion
de la sociedad tradicional, que lo considera un aislado social y cultural bien
definido. En un contexto contemporaneo, enmarcado por el acelerado flujo
de personas y cosas, en el que las fronteras se diluyen cada vez mas, tal cate-
goria no se ha entendido ni se ha empleado como nocién de sociedad, sino
como actores que se asocian en redes diversas y que tienen la familia, la tierra
y el trabajo como elementos morales desde los cuales establecen relaciones
especificas con los territorios ocupados. Es una parte de esa complejidad de
relaciones la que discuto en este texto. Al acercarme a las experiencias y prac-
ticas desarrolladas por los sujetos sociales, a través del trabajo de campo, la
investigacion me condujo al desafio de una etnografia con multiples acto-
res, varios “suelos” etnograficos y cuestiones de orden empirico por resolver.
Ante esta situacion, opté por asumir la idea de una “campesinidad’, enten-
dida como subjetividad presente, en mayor o menor medida, en diferentes
grupos especificos que se articulan en grados distintos y de forma ambigua
con la modernidad. Por tltimo, ofrezco ejemplos de cémo la trayectoria de
estos actores no es lineal, en la que un movimiento hacia una dimension de la
modernidad puede abrir variantes que reconstituyan la tradicién. Con el esta-
blecimiento de normas sanitarias que refuerzan procesos de “modernizacién”
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y las actividades fiscalizadoras que ponen a los productores de la Canastra en la
ilegalidad, analizo cdmo estos construyen estrategias locales desde sus modos
de campesinidad.

Palabras clave: agricultura, campesino, ilegalidad, modernizacién, quesos
artesanales, trayectorias campesinas.

“I Am Part of a Class of Producers Who Lost the Know-How of the Past
and Began to Tread the Path of Technology”: Peasant Trajectories in the
Manufacture of Artisan Cheeses in Minas Gerais

Abstract: The article is the result of ethnographic work carried out in artisan
cheese farms of southwestern Minas Gerais, Brazil. Its purpose is to discuss
the complexity of the activity and the contemporary presence of peasants in the
manufacture of this product. The peasants are analyzed as historical subjects,
with a diversity of ways of being and living, and distinctive characteristics
concerning the classic concept of peasant, resulting from their own national
and regional circumstances. The “peasant” category, has emerged locally
as an epistemological problem to be addressed, as it escapes the illusion of
the circumscription of traditional society, which considers it a well-defined
social and cultural unit. In a contemporary context, framed by the accelerated
flow of people and things, in which borders are increasingly blurred, this
category was not understood or used as a notion of society, but as actors who
associate in various networks and who hold the family, land, and work as
moral elements from which they establish specific relations with the occupied
territories. Part of this complexity of relationships is what I discuss in this
text. As I approached, through my fieldwork, the experiences and practices
developed by social subjects, the research led me to the challenge of creating
a multi-actor ethnography, several ethnographic “soils,;” and empirical
questions to be solved. Faced with this situation, I chose to assume the idea
of a “peasantry; understood as a subjectivity present, to a greater or lesser
extent, in different specific groups that are articulated to varying extents and
in ambiguous terms with modernity. Finally, I provide examples of how the
trajectory of these actors is not linear, in such a way that a movement towards a
dimension of modernity can open up variants that reconstitute tradition. With
the establishment of health standards that reinforce “modernization” processes
and the control activities that render illegal the Canastra producers, I analyze
how they build local strategies based on their peasant ways.
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trabalho que segue ¢ resultado de uma pesquisa etnogréfica focada

na fabricagdo e comercializacdo do queijo minas artesanal em Minas

Gerais, Brasil. Num primeiro momento, ela foi motivada por discussoes

e embates entre drgaos reguladores e populagdes diante de um contexto

de ilegalidades impostas por normatizagdes sanitarias em torno dos
modos de produgio e comercializacdo do alimento, mas que terminou me conduzindo,
a partir da pesquisa de campo, ao desafio de realizar uma etnografia que perpassa multi-
plos atores e varios “chdos” etnograficos, com questdes de ordem empirica e tedrica a
serem enfrentadas. Uma delas consistiu em definir contemporaneamente a presenga do
campesinato na atividade e em analisar suas estratégias de reproducéo social, enraizadas
nos conhecimentos e praticas locais.

Em termos metodoldgicos, realizei, entre 2014 e 2018, vérias viagens as chama-
das “regides produtoras” de Minas Gerais, especialmente aos municipios de Sao
Roque e Medeiros, ambos na Canastra'. A partir das observag¢oes realizadas nesses
municipios, construo este artigo. A pluralidade de modos de vida em torno da fabri-
cagdo do alimento me levou a necessidade de dialogar com autores que estudam
os povos tradicionais, como os camponeses, construidos hd décadas como objeto
legitimo da Antropologia (Ploeg 2008; Wanderley 1996, Woortmann 1988), mas
também com aqueles que olham para os fendmenos da modernidade, como os estu-
dos de Ciéncia e Tecnologia (Latour 2012; Paxson 2013; West 2008)>.

No caso dos queijos artesanais, normas sanitarias construidas em instancias
internacionais e voltadas para o comércio de grande escala e longas distdncias
passaram, a partir da década de 1990, a ter maior interferéncia direta nesses merca-
dos internos, caracterizados pelas relagdes de proximidade (Cintrdo 2016)°. Por
serem predominantemente fabricados a partir de leite cru (in natura)*, os queijos

1 Esta é uma regido no sudoeste do estado de Minas Gerais formada por sete municipios (Piumhi, Bambui,
Tapirai, Medeiros, Sdo Roque de Minas, Vargem Bonita e Delfin6polis) localizados no entorno do Parque
Nacional da Serra da Canastra. No trabalho de campo, permaneci nos municipios de Sao Roque de Minas
e Medeiros por temporadas que variaram de poucos dias até semanas inteiras com um acompanhamento
do cotidiano de produtores rurais.

2 Lidar com tais atores, associados a uma bibliografia que tive acesso durante a pesquisa, possibilitou-me rea-
lizar uma revisao critica dos usos do conceito de “natureza’, “sociedade”, “ruralidades” etc., transformando
substancialmente a maneira como eu observava, até aquele momento, as possibilidades de compreensao
analitica diante do que propus estudar. Aqui, por uma questdo de espago, ndo poderia trabalhar a desesta-

bilizagdo de todas essas categorias que aparecerdo de modo pontual.

3 Em um contexto mundial de forte liberalizagdo econémica e comercial, quando uma sucessao de crises
sanitdrias alimentares de repercussao internacional (“vaca louca’, “gripe suina’, dentre outras) emergiu, os
Estados nacionais foram incitados a “harmonizar” suas legislagdes com o Codex Alimentarius (conjunto de
normas técnicas, procedimentos e praticas que estabelecem padroes de qualidade sanitaria), que se tornou
referéncia para a arbitragem de controvérsias sanitarias no comércio mundial de alimentos, a partir da
internalizacdo dos sistemas e ferramentas de controle recomendados (Dupin e Cintrao 2018). Desde sua
implementagao, os paises sao pressionados a uma maior fiscalizagao dos produtos até entao pouco ou nao
inspecionados e percebidos agora como possiveis focos de contaminagdes.

4 Esse leite cru se diferencia dos leites que sio submetidos a tratamentos térmicos, como a pasteurizagao, nos

quais ocorre o aquecimento do leite a determinadas temperaturas e tempos que matam os microrganismos,
seguidos de resfriamento.
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artesanais tornaram-se, desde entdo, em varios paises do mundo, os produtos artesa-
nais mais sensiveis diante das legislagdes sanitarias (West 2008) e transformaram-se
em um problema sanitario. Em Minas Gerais, os produtores do queijo minas arte-
sanal passaram a se defrontar com normatizagdes e a¢des fiscalizatorias hostis
que colocaram a grande maioria deles numa situacao de ilegalidade, com producao
e comercializacdo de um alimento fora dos pardmetros exigidos pelas legislacdes
sanitarias (estadual e nacional).

Num contexto em que as legislagdes operam e reforcam processos de “moderni-
zagdo” com tendéncias a exclusdo e concentragdo social e econdmica (Cintrao 2016),
a fim de impor, nas propriedades, processos de especializagdo produtiva, a categoria
“camponés” — marcada historicamente pela diversidade produtiva — emergiu como
uma questdo epistemologica a ser enfrentada. Escapando da ilusdo da circunscrigdo da
sociedade tradicional, como um isolado social e cultural bem-definido (Albert 1997),
tal categoria ndo foi entendida e utilizada como nogdo de sociedade, mas enquanto
atores que se caracterizam pelo tipo de ocupacio e uso do territorio, que consideram a
familia, a terra e o trabalho como elementos que constituem um ordenamento moral
do mundo®. Tal defini¢do se mostrou importante diante do risco de reificagdo e/ou
essencializacdo desses atores, que ndo foram analisados como tipos, mas sim como
sujeitos histdricos com uma diversidade de formas de ser e viver, com identidades que
sdo redefinidas de acordo com os contextos em que estdo inseridos. Assim, eles assu-
mem caracteristicas particulares, em relacio ao conceito classico de camponés — forma
politica e académica de reconhecimento desses atores® —, resultantes de circunstincias
historico-conjunturais.

Diante de tal arcabougo, tomando os termos de Klaas Woortmann (1988), optei
por ndo assumir a ideia de “camponeses puros’, mas de uma campesinidade, enten-
dida como uma qualidade de valores presentes em graus distintos de articulagao
ambigua com a modernidade. A integragdo ao mercado néo significa, por si s6, uma
baixa campesinidade ou uma auséncia dessa ordem moral. Longe de se opor a ela, essa
relagdo com o mercado pode ser acionada para evitar a ruptura desse modelo. Como
seres histdricos, em continua transformagio, a trajetoria desses atores ndo ¢ linear, e
pretendo demonstrar isso aqui. Como afirma Woortmann (1988, 16): “um movimento
que se dirige a uma dimensdo da modernidade pode ser, ele mesmo, necessario para
que haja um outro movimento, o de reconstituir a tradi¢do”.

Nesse contexto, o conjunto de representacdes e praticas, associadas ao modo
de vida por tras da fabricagio dos queijos artesanais, emergiu mais do que simples

5 Klaas Woortmann (1988) aponta que existem certas categorias comuns as sociedades camponesas em
geral, como terra, familia e trabalho. Cada uma dessas categorias nao existe sem a outra. Segundo o autor,
nas culturas camponesas, nao se pensa a terra sem pensar a familia e o trabalho, assim como néo se pensa
o trabalho sem pensar a terra e a familia. Essas categorias se vinculam estreitamente a valores e a principios
organizatérios centrais, como a honra e a hierarquia.

6 Como acontece em muitos outros casos de enquadramento social e politico, essa categoria de autoidenti-
ficagdo deslocou-se para os campos politico e académico, e, nesses universos sociais, apresenta-se como
generalizavel sob o carater de conceito ou signo de comportamentos heteroatribuidos.
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produgido de bens econdmicos ou mercadorias cuja primazia é determinada pela
légica do capital. Esse conjunto é a expressiao da moralidade, com atores que estabe-
lecem relagdes especificas com os territdrios ocupados e seus recursos naturais, tendo
a reciprocidade (entre os homens e entre estes e a natureza), no sentido maussiano,
enquanto um valor ético associado a campesinidade (Scott 1976; Woortmann 1988)’.
Essas representagdes se mostraram importantes como indicadores da constincia
desses atores, o que contraria o argumento ou a possibilidade de sua morte (Mendras
1991), uma vez que, durante um longo periodo, foram vistos dentro de diversos
campos disciplinares enquanto fadados ao desaparecimento em meio as transforma-
¢Oes capitalistas na agricultura e & urbaniza¢do do meio rural. Tais estudos evidenciam
determinantes — de origem econdmica e cultural — que os colocam com um tipo
provisdrio no processo historico, isolado ao mercado e a qualquer tipo de racionaliza-
¢do que ndo seja a nogao de subsisténcia produtiva (Bosetti 2012) &

A pesquisa de campo trouxe o entendimento de que tais expressdes de morali-
dade podem se apresentar como marcadores diacriticos, que insurgem como resposta
as transformagdes que ocorrem na sociedade maior e as orientagdes politicas e juri-
dicas oriundas do préprio Estado, o que implica ameacas externas como a perda do
territdrio e da autonomia sobre os recursos locais. Essas representacdes se associam a
um sentido de pertencimento pela memoria social desses atores que veem suas refe-
réncias defrontadas com praticas de modernizagdo empresariais e incorporagdes de
tecnologias que, gradativamente introduzidas na regido, alteram as temporalidades e
rotinas locais. No contexto estudado, a imposi¢do de um modelo empresarial de agri-
cultura — que se apresenta cada vez mais como norma e exemplo a ser adotado, por
meio das transformacoes induzidas pela ingeréncia dos Estados-Nagdo — ndo tem
significado a implantacido de uma forma social de produgio tinica e homogeneizada,
o que indica a capacidade desses atores — mesmo ndo ocupando necessariamente
um mesmo territorio ou mesma posi¢do — de formular um projeto de vida, de cons-
truir uma forma de integragao a “sociedade englobante” e de resistir as circunstancias
nas quais estdo inseridos e aos modos de produgdo hegemonicos, coexistindo com
eles (Wanderley 1996).

A partir desse encadeamento complexo e de exemplos dessa capacidade de adap-
tacdo, por meio do trabalho de campo, trago elementos que apontam a resisténcia, a
resiliéncia e os saberes dos modos de vida desses atores.

7 Nessa perspectiva, segundo Woortmann (1988), para esses atores, a terra nao é simples coisa ou mercadoria,
mas expressao de uma moralidade; algo pensado e representado no contexto de valoragdes éticas, um
patrimonio da familia ou como dadiva de Deus, sobre a qual se faz o trabalho que a familia constroi
enquanto valor. Outro autor que percebeu essa relagao de reciprocidade entre camponeses foi James Scott
(1976). Em seu livro A economia moral dos camponeses, a reciprocidade ¢ analisada como um principio da
economia moral dos camponeses de Baixa Burma e do Vietna, no periodo de 1930 a 1970.

8  No caso particular do Brasil e em outros paises do continente, a essa concep¢ao, acrescenta-se que aqui
frequentemente nio reconhecia a presenca histérica do campesinato. Tendo como modelo as formas
camponesas europeias medievais, dentro dessas correntes de pensamento, a sociedade brasileira seria entao
configurada pela polarizada relagdo senhor-escravo e, posteriormente, capital-trabalho.
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O desenvolvimento da producao familiar queijeira em
Minas Gerais

A histéria da fabrica¢do do queijo minas artesanal remonta ao periodo colonial;
trata-se de uma forma simples e barata de conservar e agregar valor ao leite, com
baixo custo de produ¢io. Oriunda da colonizagao portuguesa, que trouxe o gado
bovino (antes inexistente) e a tecnologia para a producéo de queijos, esta vem sendo
adaptada socioterritorialmente e repassada ao longo das geraces. A presenca de
extensos chapaddes e dos campos naturais de cerrado favoreceu, em diferentes
regides de Minas Gerais, a expansao da pecudria, associada ao cultivo de subsisténcia
em fazendas diversificadas. Até os dias atuais, o queijo é importante na economia do
estado, sendo parte do modo de vida de cerca de 30 000 familias e estando presente
em 519 dos 853 municipios mineiros (Barbosa 2004).

Sua fabrica¢do envolve apenas trés ingredientes: leite, coalho e sal. Original-
mente, a maior parte dos materiais para a constru¢io dos utensilios e instala¢oes,
assim como das pessoas para sua elaboracio, era encontrada (ou reproduzida)
nas proprias fazendas ou regides produtoras. Como, por exemplo, as madeiras e o
barro para a construcdo das queijarias e de utensilios; o coalho (feito do estomago
de alguns animais) e as gramineas. Tais técnicas de fabrica¢do permitiram — e
ainda hoje permitem — aos produtores preservar o excedente do leite, via fermen-
tagdo, transformando-o em uma massa que se mantém atraente ao paladar por
alguns meses. Nas regides do estado onde sua difusdo ocorreu, a pecuaria leiteira
de onde provém o queijo, coexistindo com outros modos de produ¢do com os
quais mantém relagdes de interdependéncia, definiu a economia e os modos de
vida de camponeses que vém historicamente adaptando seu manejo e sua forma
de integracdo ao mercado.

Na regido da Serra da Canastra (figura 1), por exemplo, que abrange sete
municipios na regido do chamado “alto rio Sao Francisco” (Barbosa 2007; Cintrao
2016; Fernandes 2012; Louren¢o 2005), um dos principais rios do Brasil, o processo
de colonizac¢do se iniciou a partir de campanhas de exterminio das populagdes
indigenas e quilombolas’, e de concessoes de sesmarias que foram distribuidas de
1800 a 1803, como forma de expansio da fronteira. Ali, ao longo do século XIX,
constituiu-se em um sistema agropastoril caracterizado pela existéncia de grandes
fazendas de criagdo extensiva de gado de corte em consonancia com uma agri-
cultura complementar de base familiar, desenvolvida em pequenas posses, onde
eram criados rebanhos leiteiros e cultivadas lavouras de milho, feijao e arroz para
a subsisténcia (Barbosa 2007).

9  Poucos sdo os estudos existentes sobre as populagoes indigenas e quilombolas até entiao presentes na
Canastra, mas pode-se afirmar que a regido foi habitada por diversas nagdes, como os chacriabds acrods,
araxa, caiapos, bororo, cataguases — grupos indigenas pertencentes ao tronco linguistico Macro-Jé —,
predominantes no sudoeste do estado.

—_
v
=}

PARALELOS =



Antipod. Rev. Antropol. Arqueol. n.° 40 - Bogotd, julio-septiembre 2020 - ISSN 1900-5407 - e-ISSN 2011-4273 - pp. 153-173
https://doi.org/10.7440/antipoda40.2020.07

160

Figura 1. Mapa dos municipios da Canastra

CIDADES PRODUTORAS DE QUEIJO NA REGIAQ DA CANASTRA

REGIAQ DA SERRA
DA CANASTRA

. Tapirai
Bambui
Medeiros
. Sdo Roque de Minas
Vargem Bonita
. Piumhi
. Delfinépolis

NoupswNR

Fonte: elaboragao prépria, 2020.

Nesse contexto, os bezerros constituiram-se em uma forma adicional de paga-
mento por parte dos fazendeiros (patrdes) aos retireiros'’, e um meio comum de
manutencdo de recursos. Ainda hoje, os novilhos sdo pensados como “semente de
gado” que podem ser o capital inicial de uma futura fazenda. E rotineiro encontrar
jovens produtores na regido que, apds poucos anos labutando em grandes fazendas
de café e até em servigos urbanos, como operarios da construgio civil", ajuntaram
algumas cabecas de gado. Quando eles nao possuem suas proprias terras, os animais
podem ser “guardados” na fazenda de parentes, servindo como “seguro” ou “poupan-
¢a’'? e elemento bdsico para a constituicdo de uma nova familia. Uma vez alcancadas
as condigdes para se afastarem, a0 menos parcialmente, das demandas dos trabalhos
anteriores, esses atores arrendam um terreno (frequentemente de algum familiar) e
comecam a sua fabricagdo de queijos. Uma atividade que pode ser apenas sazonal,
com a produgido de queijos quando o prego do litro de leite pago pelos laticinios
estd baixo (geralmente nos meses chuvosos) e com a venda direta do leite quando o
valor do insumo melhora (nos meses de seca), podendo também consorcia-la com

10 Estes sdo funcionarios contratados para cuidar do gado. Essa forma de pagamento permanece até os dias
atuais, geralmente, no acordado em que trés “crias” ficam para o proprietdrio e uma vai para o retireiro.

11 Eaqui a migragdo aparece como uma estratégia de reprodugéo social no sentido de angariar recursos para
comprar terras (Garcia 1990; Woortmann 1988).

12 Entre os produtores familiares, em diferentes regides do estado, as vacas apenas sdo vendidas em ocasides
de dificuldade financeira, quando se precisa pagar uma divida ou quando aquelas se tornam completamente
improdutivas (velhas ou em caso de algum defeito fisico, por exemplo, quando perdem uma teta),
tornando-se um custo para a propriedade. O gado, portanto, parece funcionar como poupanga e seguro para
a familia, podendo ser “guardado” na fazenda de parentes e servir para a familia em caso de necessidade.
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outras atividades, mesmo fora da propriedade. Tal contexto demonstra uma primeira
dimensdo da complexidade do modo de vida do camponés no estado, com tais atores
transitando entre servicos urbanos e fazendas nas areas rurais como estratégia de
reprodugdo social.

A produgio de queijos em contextos rurais apresenta, historicamente, poucas
barreiras a entrada de novos atores e se mostra mais acessivel financeiramente do
que outras atividades agropecuadrias, de custo inicial elevado. Em Minas Gerais,
durante décadas, o sal foi o inico insumo utilizado que ndo era fabricado nas regides
produtoras. O coalho industrializado, por sua vez, inseriu-se no processo de fabri-
cagdo somente apds 1930. Anteriormente, ele provinha do estomago de bezerros,
tatus ou capivaras, encontrados naquele periodo nas proprias fazendas. A eletrici-
dade comecou a ser inserida em etapas do processo — como na ordenha do leite
e na refrigeracdo dos queijos —, somente a partir do final dos anos 1970 e tardou
a se generalizar. Também nessa década, o uso de ragdes e de materiais de origem
industrial (como os plasticos, azulejos, inox) passou a ser incorporado no processo,
recomendado por extensionistas e, com frequéncia, exigido por érgaos de fiscaliza-
¢do sanitdria (Cintrao 2016).

Por tudo isso, em diversas regides do estado, ao longo do século XX, ao contra-
rio do que ocorreu com outros produtos lacteos — como iogurte, manteiga e mesmo
avenda direta de leite fluido —, a emergéncia de queijos industriais e a instalagdo de
grandes e médios laticinios, que coletam leite em diferentes estabelecimentos rurais,
ndo afastou a fabricagdo de queijos do ambito da produgdo familiar em diregdo a
industria, permanecendo um setor pouco concentrado, com a existéncia de milhares
de queijarias de pequeno porte, nas quais prevalece a relagao terra, familia e traba-
lho. Ainda que médios e grandes laticinios, além de outros atores, com diferentes
visdes e trajetorias, também possam estar envolvidos na produg¢ao®.

Uma caracteristica geografica comum nas diversas regides do estado que
as conduziram a fabrica¢do do queijo minas artesanal, e que permitiu que esta
permanecesse com essas caracteristicas até o momento atual, é o isolamento
provocado pela presenca de serras, com relevo acidentado, o que, somado a uma

13 Situagdo semelhante ¢ descrita por Cervantes e Villegas (2012) no caso do México, em que grandes
agroindustrias de laticinios dominam o setor de leite fluido (Nestl¢) e de produtos como iogurte (Danone)
e outros alimentos lacteos, mas, por uma série de fatores que também se relacionam & pequena escala e
a desconcentragdo dos mercados, ndo entraram no setor de queijos (o que acontece também em Minas
Gerais). Os autores observam que, se por um lado, as transformacdes ocorridas nos anos 1980 e 1990 no
México teriam levado a perda de importancia do leite cru em relagao ao ultrapasteurizado, com empresas
transnacionais que deslocaram as industrias nacionais, por outro, teriam se reforcado canais informais
de processamento e comercializagao de lacteos. Ali, as queijarias informais seguem ativas e, em algumas
regides, sobrepdem-se a grandes empresas (como a Nestlé¢) em volume de leite processado. A cadeia
queijeira do México teria, assim, uma convivéncia de empresas formais e informais. Segundo os autores,
metade do volume de queijo produzido no México estaria na economia informal, com uma cadeia de
produgao e comercializagao alternativa a grande distribui¢do em supermercados (Cervantes e Villegas
2012). Muito parecido também ao que ocorre com os queijos Serrano no sul do Brasil e em paises como
a Franga e a Italia (nas regides de montanhas), onde os queijos artesanais sdo produzidos em nucleos
familiares se mantém por mais tempo (Delfosse 2007).
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malha vidria de baixa densidade e as dificuldades para o escoamento da produgdo
(principalmente em periodos de chuva, devido as mas condi¢des da maioria das
estradas e do acesso as propriedades rurais) fez da atividade queijeira uma das
principais alternativas de reprodugao social. Essas regides geralmente apresentam
muitas fazendas em localidades de dificil acesso, o que dificulta a coleta do leite
por industrias ou laticinios.

Além disso, a producio de queijos possibilita um retorno monetario rapido
e constante, uma vez que existem canais de comercializa¢do alimentados por uma
grande demanda pelo alimento nos centros urbanos. Assim, mesmo a produ¢ao de
monoculturas agricolas, como o avanco de lavouras de café, milho e soja nos tltimos
20 anos, ndo atingiu grande parte da producio nas fazendas queijeiras nessas regioes
onde essa produgdo familiar permanece. O fato de o pasto ocupar dreas de maior
declividade, que nio favorecem o processo de mecanizagdo, faz com que a pecudria
leiteira de &mbito familiar ndo ocupe exatamente o mesmo espago que a produg¢io
de grios. Nesse contexto, a produc¢io queijeira nessas regides é uma alternativa inica
para a permanéncia de milhares familias e, ao que parece, tem evitado a precarizagio
das condigdes de vida e impedido uma maior concentragdo de terras.

Por tudo isso, a produgdo de queijos artesanais permanece um setor pouco
concentrado economicamente, com a existéncia de um grande nimero de queijarias
de pequeno porte que fabricam conjuntamente uma grande produgéo abastecedora
de diversos estados, ainda que com um elevado grau de informalidade e ilegalidade.
Estima-se que menos de 0,5 % das cerca de 30 000 familias produtoras que existem
em Minas Gerais se adequam ao exigido pelas normativas da lei estadual, uma vez
que apenas cerca de 300 seguem as normativas exigidas pelo poder publico estadual,
com o devido cadastramento no Instituto Mineiro Agropecudrio — 6rgao de regu-
lagao estadual —, que as possibilitam de exercer sua produ¢ido e comercializagdo
dentro da legislagao. Na Canastra, sio apenas 57 regularizadas num universo de
mais 800 familias envolvidas com a atividade, isto é, cerca 7% dos fabricantes da
regido (Barbosa 2004).

Enfim, da forma como se estruturou em Minas Gerais, ela gerou um alimento
bastante popular — conhecido como “queijo da roga” ou “queijo minas” — que, até
hoje, permite uma relativa independéncia aos produtores, em relagdo ao estran-
gulamento de estarem situados entre a industria de insumos (ragdes, vacinas,
medicamentos etc.) e os laticinios que ditam o pre¢o na compra do leite nas dife-
rentes regides. Caracteristica que é apontada por Ploeg (2008) como central para
os camponeses: a busca por manter a autonomia sobre a “base de recursos” e uma
independéncia em relagdo as industrias. Como me disse um casal de liderancas entre
os produtores da Canastra, que sera foco de analise mais adiante: “O queijo é um dos
poucos segmentos hoje em dia que o produtor consegue dominar todo o processo.
Inclusive a alimentagdo das vacas que, se vocé quiser, vocé pode sair da mao da
Guabi [industria fabricante de ra¢do]”.
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Assim, o queijo tornou-se a base da economia doméstica de milhares de fami-
lias e um dos alimentos mais populares de Minas Gerais, com sua elabora¢io no
ambito do espaco cotidiano (“nas rogas”), a partir da maioria dos insumos locais,
da mao de obra familiar e do saber transmitido nas relagdes didrias e de geragdo a
geragdo. Atualmente, talvez seja o alimento mais simbdlico de Minas, ja que, por
muitas décadas, o estado vem sendo referenciado em todo o pais por sua produgio.
Para além de sua capacidade singular de ser convertido em uma importante fonte
de renda, também por estar arraigado na alimentagdo de diferentes classes sociais, é
historicamente produtor de c6digos, costumes e habitos.

Porém, como colocado anteriormente, a atividade queijeira, até entdo exer-
cida sem grande atengdo por parte do poder publico, passa, desde 1990, a sofrer
com o aumento das inspe¢des sanitdrias e tributarias por parte das autoridades.
Estas demandam, para a fabricagdo e comercializacdo do alimento, processos de
“modernizagdo” que implicam investimentos e custos fora do alcance e interesse
de grande parte dos produtores, como edificagoes com determinada separa¢io em
ambientes internos, revestimentos de azulejos ou tintas especiais, forros sintéti-
cos ou pintados, pisos cimentados (inclusive no curral), interdicdo de bancadas
e instrumentos de madeira (substituidos por materiais de custo elevado), exames
laboratoriais periddicos, dentre outras (Dupin e Cintrdo 2018). Num periodo em
que, diante de diversos escandalos alimentares, o pais assume compromissos inter-
nacionais de incorporar normatizacdes que associam “qualidade” e inocuidade,
voltadas a industria, mas estendidas a producao familiar, surgem as primeiras
barreiras que colocariam gradativamente a maioria desses camponeses produtores
de queijos numa situagao de ilegalidade, que levaria a ocorréncia de multas, confis-
cos e destrui¢do do alimento.

Curiosamente, em paralelo ao processo de ilegalidades, esses queijos se converte-
ram em simbolos alimentares em diferentes paises, tendo seu modo de fazer reconhecido
como parte da cultura local. A forte presenca cultural do queijo foi evocada em Minas
Gerais, por exemplo, quando a continuidade de sua produgao e comercializagao come-
¢ou a ser ameagada por fiscalizagdes e normas sanitarias que buscaram se impor. Como
reacdo a essas ameagas, adotaram-se, como estratégia a partir desse periodo, certi-
ficagdes como as Indicagdes Geograficas (IGs)™. Inspiradas no modelo francés das
Denominagdes de Origem, as IGs referem-se a um registro que atribui um selo de
qualidade a produtos comerciais que os identifica como detentores de uma parte da
histéria e da identidade de um grupo social e que, por isso, devem ser preservados. Essa
certificagio atribui reputagdo e autenticidade ao produto ao distingui-lo em relagio

14 Outra estratégia foi o processo de patrimonializa¢do. Em junho de 2008, o modo de fazer os queijos minas
artesanais foi registrado como patrimoénio imaterial pelo Instituto do Patrimonio Histdrico e Artistico
Nacional. Alguns anos antes, passou pelo mesmo processo no Instituto Estadual do Patriménio Histérico
e Artistico de Minas Gerais.
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aos similares disponiveis no mercado’. Assim, tal modelo utiliza a prote¢ao da origem
como estratégia de valorizacao de produtos e regides produtoras, que se destacam pela
associa¢do das caracteristicas do lugar — geografia, clima, flora bacteriana, umidade
etc. — a fatores sociais, o que resulta em um produto bem-especifico.

Os reconhecimentos e as certificacdes fazem parte de mudangas que tornaram a
cadeia produtiva dos queijos artesanais de Minas Gerais mais complexa. Atualmente,
aproveitando os pregos convidativos alcangados por nichos do alimento, por meio do
marketing que se construiu em torno das IGs, emergiram, na atividade, profissionais
liberais de origem urbana, que agora estdo na atividade ao lado de outros produtores
cujas disposicoes sao orientadas por um habitus tradicional, ou seja, orientagdes volta-
das para campesinidades. Ha, entéo, nas palavras de Woortmann (1988), dois usos do
tempo histérico que convivem no interior da mesma atividade. A entrada constante
desses novos atores, com diferentes sentidos sobre a producéo, demanda certos cuidados
para falar em campesinidades na fabricacdo e na comercializa¢do, com a necessidade
de caracterizar as relagdes especificas com a terra e seus recursos, a organizago social,
econdmica e cultural préopria dentro do meio ambiente no qual estdo inseridos.

A partir das dinamicas do trabalho de campo, foi possivel refletir sobre algumas
dessas orientacdes, que vdo se adaptando em redes que se tornam mais complexas
— com seus regimes de saberes e praticas —, bem como perceber os efeitos do entre-
cruzamento dessas redes (como a inser¢do do conhecimento cientifico e da tecnologia)
sobre elas. A partir da trajetéria de um casal de produtores, hoje lideres, com uma
histéria muito particular, e da fala de outros personagens da regido, sio apresentados
exemplos de como a questdo dessas orientagdes de campesinidade se tornam comple-
xas e ganham elementos novos diante de transformagdes que ocorrem a partir de
contextos externos e de imposigoes politicas e juridicas, oriundas do proprio Estado,
que ameagam o modo de vida desses atores.

A trajetoria de Luciano e Helena: “o meu avo fazia queijo, mas a
corrente se quebrou”

Quando a minha menina foi [para a universidade] estudar eu falei com ela (para
tomar cuidado). Eu acho que a universidade deveria ter outro nome, porque
ela perdeu a coisa de um todo. As pessoas saem de 14 muito limitadas. As vezes,
saem mais preconceituosas do que nés que estamos aqui no mato. Saem com um
conceito feito das coisas e ndo conseguem enxergar nada do que esta ao lado dela.
[...]. Eu acho que as pessoas que saem da universidade deveriam ter uma ideia

15 Sobre o tema, ver Garcia-Parpet (2016). Segundo a autora, a Franga foi pioneira na protegdo de seus
produtos por via dessas certificagdes que ocorreram primeiramente com os vinhos e destilados no inicio
do século XX, seguido dos queijos e de outros alimentos. “Esta valorizagio institucional ‘se diversificou,
se internacionalizou e foi privatizada, mas propiciou que os produtos locais conhecessem ‘uma mudanc¢a
de status, passando de um produto commodity a um produto simbodlico’ como parte deste processo”
(Garcia-Parpet 2016, citado em Woortmann e Cavignac 2016, 18). A autora acrescenta que os produtos
locais adquirem valor porque contam uma histéria, sio associados a um local, a um momento especifico,
auma identidade e, portanto, sdo apropriados para a caracterizacdo de um estilo de vida proprio das elites.
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de um universo, mas elas saem de 1d s6 com um pedacinho. Agora ndo vai ser
mais universidade, vai ser particularidade. Por isso que eu vejo o problema da
legislagdo para queijo artesanal porque quem faz um queijo artesanal, ele tem que
ter uma ideia de tudo. Eu ndo tenho que ter uma ideia s6 da microbiologia do
meu leite, ndo. Eu tenho que ter uma ideia da microbiologia da minha terra. A
terra, o capim, a vaca, o clima, é um todo. Por isso, o que me faz enxergar que essa
especializagdo ¢ a maior burrada, é porque os caras (técnicos da fiscaliza¢do) nao
conseguem enxergar nada do nosso queijo. Quando falei (em uma reunido) do
cloro que o cara mandou eu botar (na 4gua) do centro de maturagdo. E porque o
cara nunca leu nada. Se vocé entender o queijo artesanal, que é pura bactéria, vocé
ndo vai mandar botar um trem pra matar as bactérias, porque acabou o queijo.
Mas o cara nio ¢ culpado, o problema ¢ a escola que formou ele e que fez ele ser
daquele jeito. Eu tenho que perdoar os caras, mas tenho que alertd-los porque
foram formados, catequizados, para aquilo e o culpado sio as universidades, que
deu pra eles s6 aquela ideia: o certo é vocé so passar por esse caminho e s6 existe
aquele caminho pra passar. (Luciano, produtor de Medeiros, entrevista realizada
em abril de 2016)

A falaacima traz elementos e questdes importantes que envolvem a produgéo de
queijos artesanais e a presen¢a de modos de campesinidade na contemporaneidade. Na
fala do produtor rural, esta a relagio com a natureza, a questao da migrac¢ao dos filhos
para a cidade e os conflitos com esferas regulatérias do poder publico, que aparecem
implicitamente na figura fiscal do sanitdario e do cientista a servigo da universidade,
detentores de um conhecimento cientifico que se afirma por defini¢do como verdade
absoluta (Carneiro 2009, 301). Porém, o que se destaca diz respeito a uma epistemolo-
gialocal que recusa tratar sua propriedade de forma compartimentalizada e um valor
moral associado a essa questao.

A Chécara Esperanca tem 102 hectares (40 alqueires), estd a 850 metros de alti-
tude e a uma distancia de cinco quildometros do municipio de Medeiros, na Canastra.
Ha4, na propriedade, onde mora o casal Luciano e Helena, uma queijaria espagosa
(construida mais recentemente), dois galpdes de piso cimentado, um de ordenha e
outro voltado para a alimentagdo do gado. No que se refere a area externa, podemos
dizer que esse espaco vem se modificando numa dire¢do contrdria & maioria das
propriedades rurais da regido. O que foi um dia uma propriedade especializada na
venda de leite — cujas terras de cultura eram voltadas para a produgdo de milho,
que serviria de alimentacio ao gado — comega a diversificar-se, emergindo novos
espacos de criagdo animal e plantio, que vdo sendo delimitados pelas cercas que
surgem na paisagem local. Assim, nos ultimos anos, apareceram ali, por exemplo:
horta, chiqueiro, galinheiro e as primeiras arvores frutiferas, ampliando a variedade
de recursos naturais que sdo apropriados pela familia. Uma diversificagdo que, por
sua vez, tem implicado a diminui¢do do volume de leite produzido pelo rebanho
bovino, que ha alguns anos era o tnico alimento produzido na chacara.
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Luciano e Helena nio estdo na atividade queijeira porque assumiram a atividade
dos pais, que eram produtores, apesar de terem origem rural e conhecido a fabricagao
dentro da familia. Helena diz que aprendeu a produzir queijos com a mae, mas que
perdeu o saber quando ainda crianga. Sua familia vendeu o sitio e mudou-se para a
cidade. Ali, Helena optou por realizar o desejo do pai e tornou-se professora. Ja Luciano
afirma que aprendeu a fabricar queijos de massa cozida com um vizinho que trabalhava
em um antigo laticinio, mantendo-se na atividade por anos. Segundo ele, seu pai foi
“catireiro™¢, comegou com a venda de galinha, depois de gado, até se tornar bancario.
“O meu avo fazia queijo, mas se quebrou a corrente. Eu tinha um tio que fazia [queijo],
mas parou tem pouco tempo. Meu pai néo fez queijo. Eu é que voltei a fazer”, conta.

No inicio de 2000, o casal comprou um terreno e se mudou para a regido da
Canastra. A intengdo inicial era apenas produzir e vender leite para laticinios. No
entanto, apds receberem a assisténcia técnica de um orgao de extensdo rural, eles
comegaram a produzir o queijo minas artesanal. Na medida em que fabricavam e
vendiam os queijos, construiram-se enquanto liderangas envolvidas com o tema'’.
Em poucos anos, sob o olhar inicialmente desconfiado dos produtores locais, Luciano
e Helena ajudaram a fundar as primeiras associagdes de produtores de queijos da regido.
Nesse periodo, a Chacara Esperanca foi uma das primeiras propriedades do estado a
adequar suas instalagdes as exigéncias de uma lei estadual de queijos artesanais que
surgiu a época, diante de apreensdes que aconteciam em diferentes regides do estado.

Sem abrir méo dos recursos benéficos que o cadastramento trouxe, uma vez que
afirmam que “as condi¢oes de trabalho inegavelmente melhoraram” dentro da nova
queijaria construida, mas cientes de que essa incorporagdo tecnologica vem acom-
panhada de ameagas de perdas de uma vida, ainda que simples, mas segura e, em
certo sentido, farta (Brandao 1999), o casal tem andado, desde entio, sobre uma linha
ténue. Ao buscar se adequar, eles foram obrigados a incorporar o “pacote tecnoldgico”
que vem a reboque com a legalizagdo e que impde uma maior especializagdo produ-
tiva para se tornar viavel (Cintrdo 2016). As adequagdes exigem, como foi colocado
anteriormente, investimentos em equipamentos e infraestrutura, com a proibicdao de
manejo de outros alimentos no espaco da queijaria, e ainda induzem a incorporagao
de um rebanho com maiores indices de produtividade leiteira.

Luciano e Helena tém buscado, no dia a dia, lidar com essas contradi¢oes.
Eles se adequaram ds exigéncias, mas, ao contrario do que preconizam os técnicos
dos o6rgéos publicos, que comumente chamam esse processo de “profissionalizagao’,
diversificaram o rebanho (inicialmente da raga holandesa pura) como parte da

16 “Catireiros” saio como sdao chamados os comerciantes ou pessoas que tém tino para os negdcios.

17 Foi nesse periodo que Luciano comegou a fazer cursos de homeopatia e agricultura biodindmica. Vale
destacar que o movimento dos biodinamistas (inspirado por Rudolph Steiner, “filésofo” austriaco,
fundador da antroposofia), como demonstra Garcia-Parpet (2016), tem conseguido sucesso na Europa,
ganhando certa visibilidade. Tal concepgao considera que o desenvolvimento das plantas depende de um
equilibrio mais amplo do que o das praticas ditadas pela ciéncia e dirigidas a problemas pontuais (doengas
ou agressoes de insetos), o que aproxima das praticas de movimentos agroecolégicos no pais.
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diversifica¢do produtiva da chacara. Eles vém buscando um caminho entre se mante-
rem dentro da legislacdo e conseguirem a autonomia produtiva, em um processo
que envolve adaptacio e até mesmo criagdo das praticas tecnoldgicas adotadas na
propriedade. Em fevereiro de 2016, em uma reunido em que se discutia a legislagdo
de produtos lacteos para a agricultura familiar no pais, ouvi uma fala emblematica
de Luciano sobre o tema. Diante de um paragrafo da lei que dizia que é proibido
modificar as caracteristicas dos equipamentos na queijaria, ele se levantou e disse:
“isso é um absurdo, a legislagdo tira a possibilidade do produtor criar”

Nos termos de sua légica de reproducéo social, o que o casal tem buscado é se
apropriar de algo formulado pelas instdncias dominantes, no ambito de uma ideolo-
gia modernizante, e construir, a partir de uma situacio subordinada, um campo de
manobra para escapar de tal submissdo, ainda que, por vezes, cometendo infragdes
que podem levar a punigdes. A orientagdo vai ao encontro do que diz Ploeg (2008),
que aponta os camponeses como empreendedores, inventivos, perspicazes e argutos,
mas dentro de uma racionalidade prépria que incorpora bom rendimento e cuidado,
com a garantia de maior grau autonomia sobre a “base de recursos” e maior inde-
pendéncia em relagdo as industrias, o que os leva a terem precos “‘competitivos” em
relacdo aos produtos industrializados.

Sobre a diversificagdo produtiva, é importante dizer que esta se tornou uma
opgdo solida a partir de uma situacdo vivida pelo casal: o aumento dos custos que
quase o levou a faléncia. Em primeiro lugar, eles passaram a nutrir uma desconfianca
pela tecnologia ao descobrirem, por experiéncia prdpria, que seus ganhos eram
extremamente seletivos. Assim, eles desconfiaram do excesso de especializagdo. Afir-
maram que “ndo funciona bem nem na alimenta¢io do gado, nem na universidade,
nem em sua fazenda”. Uma desconfianca que é compartilhada por muitos produto-
res da regido, ainda que estes tenham trajetérias bem diferenciadas da histdria de vida
do casal. Um deles me disse que: “tecnologia demais para nds que é pequeno nio é
bom negdcio. Se nds botar um veterinario, um agrénomo a gente quebra [...] as vezes
ndo é o produtor que produz mais que sobrevive, mas aquele que gasta menos”. Ou
como ouvi de outra familia local: “tenho até medo de ficar atualizado, por causa dos
empréstimos e do aumento dos gastos”.

No caso de Luciano e Helena, o conhecimento de quem partiu de um modelo
de propriedade agricola convencional e descobriu que as empresas que vendem
as inovagdes sdo as que colhem a maior parte dos frutos do aumento da produ-
tividade dos sitios, e observou a “ruina” de amigos, vizinhos'®, parentes e quase a
propria ao tentar adequar-se aos seus termos, os fez repensar o caminho. Diante de
um ambiente exterior hostil, dominado pelas grandes corporagdes e pelo squeeze
— estagnacdo dos precos dos produtos e aumentos dos custos (Ploeg 2008) —, a
desconfianca fez-se um mecanismo fundamental de controle e equilibrio necessarios

18 Como aconteceu como o vizinho da propriedade ao lado, que tentou cadastrar-se, mas nao tinha capital
suficiente para adequar a propriedade as incorporagdes tecnoldgicas que se tornaram lei no espago de
produgao de queijos artesanais, o que o levou a abandonar a atividade e se tornar pedreiro.
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a manuten¢io da propriedade (e do modo de vida), que, em varios momentos, s se
manteve em funcionamento gracas aos ganhos financeiros de Helena, que trabalhava
na rede publica de ensino.

E, ainda, eles adquiriram, em sua trajetdria, uma outra sabedoria que aponta
que cada recurso tecnologico incorporado pela sua familia ao longo das tltimas gera-
¢oes veio acompanhado de uma perda em uma dimensao prépria (Brandiao 1999).
Assim, com a utilizagdo do pacote tecnoldgico, as terras que antes eram mais férteis
e menos vulneraveis as pragas se enfraqueceram; assim como o rebanho especia-
lizado tornou-se cada vez mais sujeito a doengas, o que implicou maiores custos e
cuidados. Sem falar nas perdas na diversidade alimentar — uma vez que a rotagao de
terras para fins agricolas foi substituida pelo rodizio de pastagens — e nas “quebras
de correntes” que envolvem os saberes transmitidos em familia, como aconteceu
com a fabrica¢do de queijos, mas também com outras prestezas esquecidas com o
processo de modernizagdo, que conduzem a transformagdo de seu modo de vida.
Com isso, eles ndo tém mais condi¢des de reproduzir os conhecimentos e as praticas
tradicionais de seus antepassados.

Eu sou parte de uma classe de produtores que perdeu um pouco daquela sabedo-

riald de tras, de olhar a lua, olhar a terra e comecei a pisar dentro das tecnologias.

Hoje estou dando um passo atras e digo que quero evoluir até meu avo. Porque

0 que eu vejo nas tecnologias que tem ai, e procuro estar um passo atrds delas, ¢

justamente que elas ndo te dao o direito de liberdade. Todas as tecnologias que

chegaram na roga para nés sao tecnologias de dependéncia. E isso é o maior mal

que estamos vivendo na agricultura. A maioria dos filhos de produtores que vao

para a escola ndo voltam mais para as pequenas propriedades. Eles véao traba-

lhar nos grandes agronegdcios. Formam e védo trabalhar para o agronegocio. As

tecnologias nao sustentam os pequenos. E sdo tecnologias de dependéncia no

sentido de que para mim plantar um milho hoje eu tenho que ir na loja comprar

0 adubo e na outra comprar a semente, passar no posto e abastecer o trator, assim

eu nao sei fazer mais nada. Eu sou dessa geragdo. E estou buscando uma outra

maneira de fazer isso, porque, quando me vi, estava extremamente dependente.

(Luciano, setembro de 2016)

Sobre a manuten¢do de um modo vida, Luciano tem repetido insistentemente
a frase: “eu quero evoluir até meu av6” Em sua busca por autonomia, ele afirma que
o0 avo produzia trés queijos por dia e hoje ele produz vinte e poucos, mas como fica
apenas com 10 % do que ganha, uma vez que com o restante apenas cobre os custos,
entdo, segundo ele, o ganho ¢ parecido. Parte de sua critica ao sistema convencio-
nal e sua busca por um outro modelo produtivo é em funcdo disso. “Nos, como
produtores, ficamos com toda a carga de trabalho, mas a margem de lucro fica deste
tamanhozinho’, ele afirma, referindo-se as consequéncias que a inserc¢do de tecnolo-
gias externas provocou nas propriedades. Ganho para as empresas agropecuarias e
perda inevitavel para os agricultores (Brandao 1999).
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O ponto principal dessa critica centra-se na perda da liberdade, ameacada
por esses elementos “de fora”. Assim, as vantagens materiais, tecnoldgicas (dispen-
saveis no passado), tidas como necessarias hoje, chegam ao campo com um
repertorio de desvantagens nao s6 econémicas, mas, principalmente, sociais e morais
(Brandao 1999), como a perda da diversidade produtiva, da qualidade daquilo que
se produz, do prazer no trabalho didrio e da tio prezada autonomia.

Eu vejo que o grande mal para nos produtores é vocé chegar aqui em casa hoje e s6

ter queijo. Isso é absurdo. Eu falo que eu quero evoluir até o meu avo, porque meu

avo tinha o queijo, ele tinha os bezerros, ele criava o porco, ele plantava o milho.

Entdo, é uma agricultura de sobrevivéncia. A fazenda do pai do meu avd, eu acho

que era um exemplo. Tinha o problema como todas, mas la ele tinha café, porco,

fazia cachaga, tinha leite, tinham uma horta, um pomar de laranja com mil pés.

Entdo, quer dizer, era uma fazenda. (Luciano, entrevista em abril de 2016)

A fala aponta orientagdes que, para o casal, estdo relacionadas com os mercados
— e com a modernidade — e que se diferenciam da l6gica empresarial. Isso é obser-
vado, por exemplo, nas escolhas que eles — mas também outras familias da regido
— fazem na montagem de seus rebanhos. A grande maioria delas se recusa a adotar
racas “puras” de gado voltadas apenas para a produgéo de leite, conforme prescrito
por politicas agricolas e técnicos especializados. As familias argumentam que vacas
“especializadas” ndo sdo adaptadas as condi¢des da regido e ao relevo acidentado,
sdo mais susceptiveis a problemas de saude, demandando maiores cuidados e custos
(remédios, ragdes, servigos veterinarios). Adicionalmente, afirmam que ragas puras
tém menos versatilidade que o gado local, historicamente, produtor de leite, mas
também de carne e utilizado para tragdo e transporte. Assim, as escolhas locais nao
coincidem com as exigéncias legais e com a racionalidade técnica, guiada pela cién-
cia e voltada prioritariamente para o ganho mercantil.

Por sua vez, a op¢do local pela rusticidade dos animais, associada a diminui¢do
de custos, envolve também questdes de ordem moral que implicam outros senti-
dos politicos e econdmicos. Uma produtora de um municipio vizinho me disse que
ndo entendia como certo produtor vizinho poderia estar legalizado “se as vacas
dele sdo magras e os animais da fazenda mal zelados”. Entre muitas familias, a rela-
¢d0 com animais remete muito mais a representa¢des ligadas ao sentimento de ter
responsabilidades e deveres do que a representagido de dominagio e poder. Nessas
representacdes, faz-se presente, por exemplo, a individualizagdo dos animais, que
tém nome e historicidades préprias', e devem ser tratados diariamente por ques-
tdes ndo apenas econdmicas. Essa obrigacdo emergiu nas entrevistas como um dever
moral, do qual a melhor forma de expressdo talvez esteja na metafora reproduzida
de forma recorrente na regiao: “o produtor de queijo é escravo da vaca’, revelando
uma liga¢do do camponés ao ciclo bioldgico dos animais. Porém, diferentemente da

19 Sobre o tema, ver Dupin (2019).
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escravizagdo pelo sistema de producéo capitalista, em que os que ganham séo “os de
fora’, aqui a expressdo ganha uma conotagdo nao necessariamente negativa, pois esta
ligada ao trabalho e @ manutencdo do principal patrimonio da familia. Nao se trata
simplesmente da natureza sobre a qual o trabalho de um grupo domeéstico incide,
mas do patriménio da familia, sobre o qual se constrdi a propria familia enquanto
valor (Woortmann 1988).

O sentimento recorrente que os produtores tém de estar a servi¢o de seus animais
se constrdi de forma coerente com a ideia de que estes sdo sensiveis do mesmo modo
que os seres humanos. Tal forma de viver junto se da sob uma relagdo de troca maus-
siana. Dessa forma, parece-me que fugir dessa esfera de reciprocidade, por exemplo,
abandonar sua ordenha num final de semana (o que nunca tive noticia que tivesse
acontecido) seria tomado como bem mais do que um prejuizo financeiro. Afinal,
existe uma condigdo ética vinculada a atividade e ao tempo que se gasta com ela.

Para Luciano e Helena, essa construc¢io ética que remete a uma ordem social
de carater mais holista do que individualista lhes traz o desejo de “retornar” aos anti-
gos. Assim, eles almejam, na propriedade, um sistema em que os tempos modernos
sejam usados para restabelecer o tradicional. Como afirma Woortmann (1988), a
trajetoria camponesa ndo é um movimento linear que se dirige a uma dimenséao da
modernidade. Assim, no caso, tal adequag¢io as normas pode ser, ela mesmo, neces-
saria para que haja um outro movimento, o de reconstituir a tradi¢ao. Como afirma
o0 autor, “ndo é o passado que sobrevive no presente, mas o passado, que, no presente,
constroi as possibilidades do futuro” (Woortmann 1988, 17). Tem-se, entdo, uma
descontinuidade construida intencionalmente, como na fala de Luciano, que diz que
estd “dando um passo atras” e quer “evoluir até o [sistema produtivo do] avo”

Dentro dessa trajetdria, as relagdes que eles e outros produtores estabelecem
com o mundo exterior — seja com o mercados, seja com as autoridades publicas que
chegam a propriedade — tém sido sustentadas nédo de acordo com uma racionali-
dade pratica, por vezes definida como “homo economicus’*, mas com valores morais
construidos com respaldo nos costumes, na cultura e na razio, em que pese a repro-
ducio familiar (e ndo a acumulagdo)®’. Ali, eles trazem a questdo da desconfianga
(institucionalizada) aos ambientes hostis e a busca por autonomia (Ploeg 2008),
dentro de um sistema produtivo que “aprisiona’;, ja que deixa-lo é um processo longo
e que ndo tem sido nada facil.

No contexto de busca pela subversio da ordem econémica de concep¢des utili-
taristas mercantis, tais valores de ordem moral — que se materializam nas opgoes

20 Nosentidodateoriaque postulaque osindividuos sao capazes de classificar as suas escolhas, privilegiando-as com
o menor custo de oportunidade associado e de modo a conseguirem a méxima satisfagao.

21 Tomo aqui o conceito de “economia moral” de Klass Woortmann (1988), mas também de Thompson
(1984). Este tltimo, ao estudar os motins de subsisténcia dos pobres na Inglaterra no século XVIII e
o delicado tecido das normas sociais e das reciprocidades que regulam a vida cotidiana nesse periodo,
rejeita o reducionismo do “homem econdémico” que, segundo ele, transforma um ser social “infinitamente
complexo” em outro que “golpeia espasmodicamente suas maos no estbmago e responde a estimulos
econdmicos elementares” (Thompson 1984, 65).
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adotadas — se aproximam do que Ploeg (2008) identifica como um processo contem-
poraneo e que chama de “recampesiniza¢do”. Diante da ascensio do que o autor
denomina de “impérios alimentares”, como principio orientador do processo produ-
tivo na agricultura contemporanea na distribui¢do e consumo de alimentos, bem
como os processos extremos de degradagiao ambiental e de desigualdade social no
campo, formas alternativas a esse modelo sdo produzidas na agricultura, como estra-
tégias diversas para resistir a um contexto de adversidade.

Conclusao

Em decorréncia da modernizagido fomentada pelas politicas publicas do Estado apds
a Segunda Guerra Mundial, especialmente nos paises ditos “desenvolvidos’, a agricul-
tura passou a funcionar segundo uma légica produtiva eminentemente determinada
pelo mercado, fato que exigiu das unidades de carater familiar uma racionalizagdo
produtiva de cardter empresarial. Nesse contexto, no Brasil, camponeses passaram
a ser identificados como agricultores familiares (Bosetti 2012; Wanderley 1996).
Com a constitui¢do do critério da inser¢do no mercado como principal fundamento
da diferencia¢do entre o camponés e o agricultor familiar, concluiu-se recorren-
temente em diferentes areas de conhecimento da Ciéncias Humanas que a forma
social camponesa havia sido superada por uma perspectiva produtivista, ou seja,
pela racionaliza¢do e mercantilizacdo da produgéo, sendo o Estado o grande impul-
sionador dessas mudangas no setor agricola.

Diferentes abordagens tomaram como pressuposto a incapacidade do campe-
sinato de existir enquanto forma social de produgiao num ambiente marcadamente
controlado por relagdes mercantis intensas, concebendo-o tio somente de maneira
estatica em seu modo de vida. No entanto, a imposi¢ao desse modelo empresarial de
agricultura nao significou a implantagdo de uma forma social de produgio unica e
homogeneizada no campo (Wanderley 1996). Ao me aproximar, em uma dimensao
empirica, das experiéncias e praticas desenvolvidas pelos atores envolvidos com a
producido do queijo minas artesanal, e, a partir do trabalho etnografico, de regularida-
des e historicidades proprias, busquei apontar para a diversidade de condigdes em que
esses atores se encontram na contemporaneidade e as multiplas estratégias que preci-
sam mobilizar para se reproduzirem socialmente. Isso exige uma compreensdo mais
ampla, que ultrapassa o econdémico, do mundo em que tais atores se constituem. Essas
estratégias demonstram que a sua reprodugio é um fato social do mundo moderno, e
ndo resquicio do passado.

No contexto analisado, diante de processos de “moderniza¢do” e especializa-
¢do produtiva com tendéncias a exclusdo e concentrac¢do social e econémica que se
impde (Cintrdo 2016), as racionalidades predominantes entre produtores da regido
tém atuado no sentido de criar capacidades de agéncia e habilidades cognitivas para
interferir no fluxo de eventos que os cercam (Branddo 1999), muitas vezes a partir
da apropria¢do das tecnologias nos termos locais. Formas de campesinidade tém
evitado que acontega com os queijos artesanais da regido estudada o mesmo que
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ocorreu com outros produtos lacteos, afastados do ambito de produc¢io familiar e
absorvidos pela industria de laticinios.

Tais modos tém permitido driblar mecanismos de poder que podem levar a
exclusdo social e contribuido para que continuem existindo setores de produgio
e comercializa¢do pouco concentrados, com milhares de unidades producéo arte-
sanal de pequena escala, que abastecem consumidores de diversos estados. Gragas
a presenca dessas orientagdes camponesas, é possivel que as familias que tém, na
producdo dos queijos, a base do seu modo de vida e a principal fonte de renda e
alimento cotidiano se mantenham na atividade a partir de codigos culturais compar-
tilhados localmente.
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